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Un terroir aux parfums d’excellence
Dimanche 13 mars 2016 12h00

Apéritif : Brioche au mousson de foie de volaille
Vin : Non-Filtré 2015

Hors-d’'ceuvre : Cocktail de fruits au Bleuchéatel
Pain : aux noix
Vin : CEil-de-Perdrix 2014 (Prix Excellence 2015 - Concours 3 Lacs)

Poisson : Filet de palée ravigote
Gnocchi de semoule primeur
Pain :au citron vert
Vin : Chardonnay 2015

Plat de résistance : Cuisseau de veau du pays a la broche
Jus aux herbes et miel
Trio de légumes aux couleurs neuchételoises
Pommes de terre sautées et mousseline de vitelotte
Pain : des Communes
Vin : Pinot Noir 2014

Fromage : Tomme neuchateloise
Marinée a I'échalote et huile de noix
Pain : figues et noix
Vin : Pinot Noir « Les Cloux » 2013 (élevé en barrique)

Entremets : Crépe fourrée aux bérudges de Cressier
Vin : Noéllis 2014 (Vin Doux)

Café : Accompagné d’un Pavé du Chéateau

Au prix spécial de Fr. 120.- (vins, minérales et café compris)

LE TEMPS D’UN REPAS

DIMANCHE 13 MARS 2016 - 12H00
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