
        

  

Hôtel de la Croix Blanche 
Tél. +41(0)32.757.11.66 
Fax. +41(0)32.757.32.15 
Internet:croix-blanche.ch  

 

 

   

 

 
Ouvert 7 / 7     www.delicieux.ch 

 
Un terroir aux parfums d’excellence 

Dimanche 13 mars 2016 12h00 
 
     
Apéritif : Brioche au mousson de foie de volaille 
 Vin : Non-Filtré 2015    
  
Hors-d’œuvre :         Cocktail de fruits au Bleuchâtel 
                   Pain : aux noix 
                   Vin : Œil-de-Perdrix 2014 (Prix Excellence 2015 - Concours 3 Lacs) 

Poisson :  Filet de palée ravigote 
  Gnocchi de semoule primeur 
               Pain :au citron vert 
  Vin : Chardonnay 2015 

Plat de résistance :  Cuisseau de veau du pays à la broche 
  Jus aux herbes et miel 
  Trio de légumes aux couleurs neuchâteloises 
  Pommes de terre sautées et mousseline de vitelotte 
   Pain : des Communes 
  Vin : Pinot Noir 2014 

Fromage :  Tomme neuchâteloise 
  Marinée à l’échalote et huile de noix 
   Pain : figues et noix 
  Vin : Pinot Noir « Les Cloux » 2013 (élevé en barrique) 

Entremets : Crêpe fourrée aux bérudges de Cressier 
  Vin : Noëllis 2014 (Vin Doux)  

Café :   Accompagné  d’un Pavé du Château 
 
 

Au prix spécial de Fr. 120.- (vins, minérales et café compris) 

 


